
Jaume Giró i Giró obtiene la 
Medalla de Oro en el concurso 
GIROVI ‘09

El cava  Jaume Giró Giró Elaboració  Artesana  2007  ha  
resultado  ser el  mejor Brut Nature  en  la  cata  realizada  por los  
”MESTRES TASTAVINS I CELLERERS DE CATALUNYA” 
(ASOCIACIÓN PARA LA PROMOCIÓN DE LOS VINOS DE CALIDAD ) en  la  
categoria  de  CAVA.

  ’ ,   2009Sant Sadurní dAnoia Abril

El  XIV CONCURSO DE VINOS I CAVAS 
DE CATALUNYA GIROVI'09,  se ha 

      celebradocon la participaciónde todas las 
   . 200denominaciones de origencatalanas  

 ,   'catadores expertos exalumnosde l Escola 
   , ,de Tastavins del Gironès enólegos  

,    sommelieres profesores y alumnosde 
'  '   ,l Escola dHostaleria de Girona  

    ,  elaboradores de vinoy cava comerciantes y 
,     restauradores han catadoa ciegas las 

     muestras participantes al Concursoy han 
     determinadolos vinos y cavas galardonados 

      .en cada una de las Categorías

 El cava Elaboració Artesana Brut Nature 
2007  elaboradopor Jaume Giró Giró ha 

    sidogalardonadocon laMedalla de Oro 
como mejor CAVA.      Es uncava demás de 
15                   (  )   meses Reserva con frutay 

 ,   .  notas florales fresco y armonioso

       La mesa notarial presente en la sala de 
,         cata que daba fe de la imparcialidad con la 
     , que se ha realizadoel Concurso estaba 

 :formadapor

- .  ,   . Sra Anna Pagans alcaldesa de Girona

- .  ,    . .Sr Josep Blanch presidentede la D O  
. Empordà

- .  , Sr GuillermoGenover vicepresidente 
   . InstitutCatalà del Suro

- .       ,Sr Josep Roca del Celler de Can Roca  
  '  delegadode l AssociacióCatalana 

. deSumillers
- .    ,Sr Joaquín Gay deMontellá  

    . vicepresidentedel Fomentde Treball
- .   ,    Sr Jordi Grau Dillet propietariode Vins i 

 .LicorsGrau
- .  ,    Sr Agustí Ensesa deMestres Tastavins i 

  .Cellerers de Catalunya

Jaume Giró Giró: tradición  desde  
1926

       Jaume GiróGiró es una de las cavas 
    ’ .  históricas de Sant Sadurní d Anoia A lo 

     largode su dilatada trayectóriaha 
    destacadoporelaborarcavas artesanales 

   . de produccionesmuy limitadas

      Actualmente la empresa la dirigeel enólogo 
Ramon Giró Gramona,  tercera generación 

  ,     de la família que ha dadoun impulso 
       definitivoen la elaboracióny calidadde sus 
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,     productos comlodemuestran los recientes 
    .premios y reconocimientos

PVP recomendado  Elaboració Artesana 2007:  7€
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